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 Résidence Pierre et Marie Curie 

 

« Le bel été » 
 
Qui a dit que tous les jeunes ne s’intéressaient 
« qu’aux jeux sur ordinateurs, qu’à leurs tablettes ou 
à leurs téléphones portables qu’ils auraient greffés au 
bout de leurs doigts » ? 
Les résidents de Pierre & Marie Curie ont constaté le 
contraire durant tout l’été dernier. 
 
En effet une « bande » de jeunes est venue 
bénévolement et tous les jours de la semaine leur 
ensoleiller les journées d’été. L’un aidait à pousser les 
personnes en fauteuils roulants, l’autre écoutait les 
résidents ou encore un autre racontait sa vie avec ses 
espoirs. 
 
Ce joyeux bénévolat a peut-être suscité des vocations 
d’infirmier ou infirmière, d’accompagnateur ou 
d’accompagnatrice, d’aide-soignant ou soignante, 
d’animateur ou d’animatrice… Ainsi les vieux jours de 
nos enfants seraient assurés comme les nôtres le sont 
par une équipe compétente, dévouée et toujours de 
bonne humeur.  
 
A tous nos jeunes nous souhaitons une bonne et belle 
année scolaire, la réussite de leurs projets et 
égoïstement les revoir l’année prochaine. 
 
 

Le comité de rédaction 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

   
  

  
   
 
 
  

  
  

Nous regrettons le décès de :  

 
Mme Françoise SURBLED, 

Décédée le 22 octobre 2023. 
 

Temps forts à venir : 
Mois de novembre 2023 :   
 

- Séance intergénérationnelle de cinéma avec 
le film « les saisons » (2 novembre). 

- Concert avec la chorale « Aimer, vivre et 
chanter » (7 novembre). 

- Visite des enfants de l’ALSH pour une 
matinée commune (8 novembre). 

- Nouvelle conférence sur la poésie (8 
novembre). 

- Réunion de la commission animation (13 
novembre). 

- Sortie à l’EHPAD de Marcillé-Robert (14 
novembre). 

- Dégustation du Beaujolais nouveau (16 
novembre). 

- Concours de belote à l’EHPAD de Corps-Nuds 
(20 novembre). 

- Rencontre avec une classe de 6ème du collège 
(21 novembre). 

- Rencontre avec un groupe d’ados du pôle 
jeunesse pour un moment gourmand (22 
novembre). 

- Concours de soupe à l’EHPAD de Martigné-
Ferchaud (23 novembre). 

- Ouverture de la K’fête (25 novembre). 

- Visite des résidents de l’EHPAD de 
Nouvoitou (27 novembre). 

- Ciné-débat à la médiathèque de Retiers (28 
novembre). 

- LOTO à l’EHPAD de La Guerche de Bretagne 
(28 novembre). 

- Rencontre du groupe des tricoteuses à la 
médiathèque (29 novembre). 

- Sortie à la piscine de Janzé (30 novembre). 

- Anniversaires des résidents en chansons (30 
novembre). 
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INFORMATIONS    
Mois de décembre 2023 :  

- Mise en place des décorations de Noël (du 4 au 
8 décembre). 

- Rencontre avec une classe de 6ème du collège (5 
décembre). 

- Réunion de la commission des menus (11 
décembre). 

- Réunion du Conseil de la Vie Sociale (12 
décembre). 

- Goûter de Noël avec les résidents de Marcillé-
Robert (13 décembre). 

- Sortie à la piscine de Janzé (14 décembre). 

-Goûter de Noël avec les partenaires du Biaù 
jardin (14 décembre). 

- Journée au Collège de Retiers (15 décembre). 

- Petite conférence sur le Centrafrique avec Pères 
Bruno et Ludovic (18 décembre). 

- Viste des enfants de la MAM (Maison des 
Assistantes maternelles, 19 décembre). 

-Sortie aux marchés de Noël rennais (19 
décembre). 

- Arbre de Noël des enfants du personnel (20 
décembre). 

- Goûter de Noël avec les membres du CCAS (21 
décembre). 

- Messe de Noël (22 décembre). 

- Anniversaires des résidents et bal de la St 
Sylvestre (29 décembre). 

- Ouverture de la K’fête (30 décembre). 

-  
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- Bienvenue à Madame Geneviève 

GOND, entrée à la Résidence le 26 

septembre 2023. Elle occupe la 

chambre 327 au secteur des Coquelicots. 

 

- Bienvenue à Madame Patricia 

FETIVEAU, entrée à la Résidence le 4 

octobre 2023. Elle occupe la chambre 329 

au secteur des Coquelicots. 

 

- Bienvenue à Madame Juliette 

DESMOTS, entrée à la Résidence le 6 

novembre 2023. Elle occupe la chambre 326 

au secteur des Coquelicots. 

LE GÂTEAU MAGIQUE A 
LA VANILLE DE LAURA 

Ingrédients : 

- 4 œufs 
- 125 g de sucre en poudre 
- 1 sachet de sucre vanillé 
- 1 cuillère à soupe d’eau 
- 50 cl de lait 
- 1 gousse de vanille 
- 125 g de beurre 
- 115 g de farine 
- 1 pincée de sel 
- du sucre glace pour le décor 

 

Préparation : 
Faites chauffer le lait avec les graines de 
vanille et la gousse ouverte. Laissez infuser 
pendant une heure. 
Séparez les blancs des jaunes d'œufs. 
Fouettez les jaunes avec le sucre en poudre, 
le sucre vanillé et l'eau jusqu'à ce que le 
mélange blanchisse. 
Préchauffez votre four à 150°C (th.5), 
cuisson traditionnelle. 
Faites fondre le beurre, laissez-le tiédir et 
incorporez-le à la préparation. Mélangez, 
puis ajoutez la farine et le sel. Fouettez 
quelques minutes. Versez ensuite le lait et la 
vanille infusée (sans la gousse) en 
continuant de fouetter. 
Montez les blancs en neige. Il faut qu'ils 
soient bien fermes. Incorporez-les 
délicatement au mélange avec un fouet. Les 
blancs ne doivent surtout pas être dissouts 
dans la masse, la pâte est grumeleuse. 
Versez dans un moule en silicone de 24 cm 
de diamètre. Lissez la surface avec la lame 
d'un couteau. Enfournez pendant 50 
minutes. Laissez refroidir deux heures au 
réfrigérateur avant de le saupoudrer de 
sucre glace. 

Bon appétit !!! 
 

Les infos de la 
Résidence 

 

Marine CODRON (aide-soignante) a donné 
naissance à un petit Elven le 23 septembre 2023. 

 

Mathilde BARBIER (infirmière) a donné naissance à 
un petit Kenan le 21 octobre 2023. 

 

Bienvenue à ces deux petits garçons et félicitations 
aux heureux parents !! 



La photo du N°93 représentait :  

M. Jacques LYET 

 

A l’âge de 10 ans… 
 

QUI SUIS-JE ??? 
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Règle des mots masqués : 

Barrez les mots de la grille et cochez-les dans la liste. Ces mots peuvent se 
lire dans tous les sens et même obliquement.  

ESPACE JEUX    


